
спрАвкА
выполнение статьи 41 кохрана здоровья обучающихся) часть 2 <организация
питания обl^rающихся> закоЕа от 29 декабря 2Ol2 года }lb пЗ-аэ (об
образовании в Российской Федерации).

З0.09.2022r

основание - план контроля в рамках всокО на I четверть 2022-202З учебногогола, план работы профсоюзной организации МОУ Иванковской CIl 7 на2022 rод.
I]ель проверки:
качество организация горячего питания в школе.
Сроки lIроверки: с 26,09.22г, по ЗО.О9.2022г.
Комиссия:
Т{аренова Г.В. - директор МОУ Иванковской СШ.
Каса,гкина о.в. _ председатель профсоюзного комитета моУ Иванковской СШ,Бабанова Е.в.- член профсоюзного комитета моу Иванковской сш,
Крылова Е.Б. - член Управляющего совета школы.

В ходе ilроверки использоваJ'Iись следующие методы контроля:
- изуLIение докуп,{ентации (журнаJIы по питанию) медицинские книжки);
- проверка ]]ыхода готовой продукции;
- аIIаJIи:J неl{еJIьного меню:
- собеседование с заведующей столовой и поваром.

iJ сосlтветствии с планом контроля в рамках всокО на I четверть
2022,2о2З учебного года и планом работы,rроф.оо."ой организ ациина2О22год была проконтролирована организация горячего питания в Моу
иванковсttой Сш.

ilpoBeprca uоказала наличие необходимой для работы документации, а именно:l.ilриказ директора школы (об ор.u"".uц", .ор".rЁ.о ,riru""" в
сlбiтдеобразOвательном учреждении в zбzt-zozz учебном году) j\ъ 1б8 от
01.09.2022г.
2.Приказ дирекl,ора школы <о составе бракеражной комиссии> }Ъ 1б9 от
01.09.2022г,, в которую вошли:
-Л.В. Ку:rикова, з.il]едующая rrроизводством;
-Н.Р.Герасимова* фельшер Иванковского ФАП;
-I'.B.ЖapelloBa. Iiиректор моУ Иванковской СШ,
-о.В.Касатt(иI{а, председатель профсоюзной организации МоУ Иванковской СШ.
З,I'рафlrк работы столовой, утвержденный приказом директора школы ко режиме
работы N4oY Иванrссlвской СШ в 2022-202З 1^лебном году) м 165 от 01.09.2022г.
4.ГIрl,тказ лиректора школы кОб утверждении графиков дежурства администрации
шIколы. у,тителей по образовательному учреждению, rrо столовой в 2022-2О2З
учебном году> N9 170 от 0L09.2022r.

l,:;*<ejIHeBHo директорОм школЫ утверждается И подписывается меню; делаетсязаIIись rз к)i{урнале бракеража готовой продукции), что блюда изготовлены из
Доброкit,тесr,iзенноr,i продукции и к реализации допущены. Щанный журнаJI IIронумерован
и лрошr1}?ован ответственным за питание о.в.касаткиной. Имеются в нчtличии <книга
жатоб и предло>ltений>>, кЖурнал здоровья), кЖурнал r{ета пищевых продуктов>
<Журнzur оOтатков пищи), кЖурнал на гнойничковые ,uбооa"u"""о, <Тетрадь'учета
разведения хлорЕl)), десятидневное меню. Журналы завереньJ печатью организации,
осуrцес,i]]пяltоrцей IIит,ание, Все вышеперечисленные журналы заполняются заведующей
Сr'ОЛОВСli,i КУ;rИКОВОЙ Л.В. СВОеВРеМенНо) правильно и аккуратно. Медицинские книжки
]lерсоuiша шlтщеб:tоltа соответствуют требованиям нормативных документов Куликовой



Jl.B. и поваром Тороповой JI.в. пройден необходимый для работы медицинский
миним}м. У персонала столовой имеется в наJIичии спецодежда - халаты и колпаки.

СаНитарное состояние столовой - удовлетворительное, соответствует санитарным
нормам. Хранешие продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами.
завоз скоропортящейся rrродукции производится по обсчету закirза. Технологическое
ОбОРУдованИе и уборочный инвентарь промаркированы. На момент проверки моющие
средства LIмелись в наличии. Ванны для мытья посуды исправны.

На ДанныЙ момент горячим питанием охвачено в среднем 279 человек (96,9О/о ).
Завтраки шолучают 126 человек (45,2О/о), обеды- 148 человек (53%), двухрiвовое IIитание
* 5 челоtзек (1,8%). Из них бесплатными завтраками обеспечены все r{ащиеся начальных
KJTaccoB. 1З2 человека,и 46 )rчаrrlихся 5-11 классов. Льготным tIитанием в 5-11 классах
Поj{ьзуIотсr{ учап{иеся из многодетньж семей - 69 человек, дети, находящиеся под опекой -
4 челiоtзека; дети- инвалиды - 2 человека; учащиеся, находящиеся в трудной жизненной
СИТУации (по репrению ОО) - 8 человек.(Список прилагается), .Щвухразовое питание
получаIот дети-инвалиды и дети с ОВЗ.

Учаrциеся питаются во время перемен после 2,З,4,5 уроков. Продолжительность
этих ilepeNтeH 20 минут. Учащиеся 7,26, зб классов питаются после 2 урока, уrащиеся 3а,
4б, J ,8б Itлассов - IIосле З урока, учатциеся 2а, 4а,5, 11 классов - после 4 урока, учащиеся
ба,6б,8а.9.10 классов - после 5 урока.

Колlиссия проан€rлизировiulа меню за учебную неделю с 26,09.2022r. по
30.09.2022г. на предмет разнообразия. В течение недели подаваJIись следующие первые
блtод;t: суп кар,Iофельный с бобовыми, суп картофельный с рыбой, борщ из свежей
капусты со сме],аной, суп молочныЙ вермишелевый, щи из свежей капусты со сметаной;
гарнир: рис о,Iварной, макароны отварные) каша пшеннаJI молочнаlI, картофельное пюре,
КаШа риСоВая N,{олочная. Кроме этого подавались следующие мясные и рыбные блюда:
котле,l,а из N,{яса, гуляш из мяса, котлета из рыбы; сыр; выпечка: булочка кПлюшка>
1'реr,ьи блtода: чай с сахаром, кофейный напиток.

27.09.2022г. комиссией в составе директора школы Г.В.Жареновой, председателя
Профкома О.В.Касаткиной, члена профкома Е,В,Бабановой и члена Управляющего совета
Крылсlвой ]].Б. была осуществлена проверка выхода готовой продукции. Меню на обед
по/lаваJlось следуtощее: щи из свежей капусты со сметаной, картофельное пюре, котлета
из рыбы. .Iай с сахаром, хлеб ржаной.

1]зrrlо 10 порчий щей из свежей капусты со сметаной,. Взвешивание показало:4
tiорцl,lи - по 260г, З порции - по 262, trорции - Tlo 261 г,26Зг,258г. Средний вес - 260,8г

Взlrго 10 tсотлет из рыбы. Взвешивание показаJIо: 902г. Средний вес - 90,2г.
Взя'гсl 10 шорчий пюре картофельного. Взвешивание показало: 5 порций - по

180г, 3 llорi1ии - по 182г,2 порции - по 178г. Средний вес - 180,2г.
IJзitто 10 с,гаканов чая с сахаром. Взвешивание показало: 2 стакана - rrо 20Зг, 4

c,,t,aкaнa - rto 200г, 2 стакана - по 199г, 1 стакан - 198г. Средний вес - 200,2г.
Взя,го 10 кусков ржаного хлеба. Взвешивание пок€в€tло 355г. Средний вес - 35,5г.

Itоп,лиссиlt приI]IJIа к выводу, что нарушений в выходе готовой нет.
I3ьtвсlды и lIредло}кения:

l . О,rме,гиl-ь удо]]летI]орительную работу школы по организации горячего питания.
2.Ilpo;]o:rx<иTb rIроводить работу по проверке выхода готовой продукции, закладки
продуктоIr, услоtзий хранения продуктов и санитарного состояния пищеблока 1 раз в
не/,1елiо,

3.IIрел:rожить работникам столовой разнообразить третьи блюда: сок, компот, какао, т.к.,
в ocltol]l1ol,i, riодается чай.
4.Рекол,,tендовать з}Iакомство с данной справкой родителей на классных родительских
собранlrях.

I1редседа,l,ель профсоюзной организации: о.В.Касаткина
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